Trendelag
fylkeskommune

Eksempler pa vurderingskriterier og kjennetegn pa maloppnaelse i leerefag. Verktay til hjelp i forbindelse med vurdering og utarbeidelse
av vurderingskriterier. Utviklet i Nord-Trgndelag.

Nr. 1 Planlegger enkelt, bruker personlig verneutstyr og parterer slaktet etter bedriftens gitte
LAV eller nasjonal standard og utgver god personlig- og produksjonshygiene. Behov for
Planlegge, gjennomfgre, HMS veiledning.
vurdere og dokumentere Hygiene(personlig, produksjon
. ‘g . . yg‘ (b &P jon) Planlegger detaljert og gjennomfgrer etter gitt regelverk og bestemmelser, har godkjent
nedskjzering og videreforedling | Kvalitet MIDDELS | kyali . duk > HMS og hveieneb I dok p
av ulike typer slakt stykningsdeler(skonomi) valitet pa produktene, ivaretar og hygienebestemmelser og dokumenterer dette.
Planlegger og gjennomfgrer alle arbeidsoperasjoner effektivt og pa en meget god mate,
H@Y vurderer eget arbeid opp i mot spesifikasjoner i egen bedrift mht gkonomi og kvalitet og
dokumenterer dette.
Nr. 2 Bruker skjema for mottakskontroll og vet hva som er det viktigste a se etter ved visuell
LAV kontroll
Gjennomfgre mottakskontroll Hygienisk kvalitet pa slaktet
av slakt etter gjeldende @konomi Bruker skjema for mottakskontroll og finner de viktigste avvik ved visuell kontroll og
spesifikasjoner MIDDELS iverksetter rette tiltak.

H@Y

Bruker skjema, finner evt. avvik, iverksetter rette tiltak, dokumenterer dette og og vet
hvorfor avviket har oppstatt samt gkonomiske fglger for bedriften




Nr.3 Kjenner til EUROP-systemet og oppbygningen av dette
. . LAV
Vurdere slakt og angi KvaIItetskIasser(EU ROP)
bruksomrader ut fra Pkonomi
kvalitetsklasser og fettgrupper Ser pd egen hand hvilken klasse dyret er plassert i og kan forklare grunnlaget for dette
MIDDELS
Vurderer pa grunnlag av klasse hva slaktet kan brukes til for & fa best mulig gkonomisk
HBY utbytte for bedriften
Nr. 4 Vet at klasse og kvalitet er det som bestemmer prisen pa slaktet
e . . LAV
Forklare klassifiseringens Slaktets kvalitet mht kjgttfylde
betydning for prisfastsettelse av | og fett og gkonomi i
helt slakt og for rasjonell sammenheng med dette Har forstaelse for klassifiseringssystemet og forklarer litt om dette og sammenhengen
kjpttomsetning i i
MIDDELS mellom kvalitet og pris

H@Y

Utfgrer kalkyleskjeering pa egen hand og finner ngkkeltall, forklarer og vurderer
konsekvenser som fglge av feil klassifisering




Nr.5 Kjenner til de grunnleggende bestemmelser mht fysisk forurensing og temperaturkrav
I . LAV
Behandle ravarer med Hygienisk kvalitet,
avvikende kvalitet ut fra pH og produksjons-egenskaper
gjeldende regelverk @konomi Arbeider etter bedriftens bestemmelser mht kritiske kontrollpunkter(CCP), iverksetter
MIDDELS rette tiltak ved avvik og dokumenterer dette.
Kjenner til oppbygningen av bedriftens kvalitetssikringssystem og
HBY nasjonale/internasjonale krav og arbeider etter disse pa en utmerket mate
Nr. 6 Kjenner til de ulike gjeldende stempel som brukes pa slakt
. . : LAV
Gjgre rede for kjgttkontrollens | Godkjente stempel og
ulike stempler og forklare betydningen av disse
slaktets bruksomrade Leser stempel pa slaktet og foretar rette valg mht bruksomrader og produksjon
MIDDELS

H@Y

Forklarer hva som bestemmer hvilken type stempel som skal brukes, eks. skille mellom
ordineer slakteprosess og ngdslakt, avvikende hygienisk behandling




Nr.7 Kjenner til standard grovdeling av gjeldende slakt
Gjgre rede for slaktets Slaktets anatomi LAV
oppbygning og hvordan bein,
muskler, sener og fett er fordelt Peker pa og kan navnet pa de forskjellige muskler(biff, steik, filet, produksjonskjgtt) og
k 3 for di
MIDDELS bruksomradene for disse
Kjenner navnet pa de fleste bein i dyreskrotten, forklarer hva som bestemmer mgrheten
HBY pa musklaturen i forhold til plassering pa slaktet, ssmmenheng mellom fett og
alder/foring
Nr.8 Forklarer enkelt hvorfor noe kjgtt ma modnes
. . - . LAV
Gjgre rede for kjgttets Vite forskjellen mellom mgrt og
modnings- og seigt kjott
me@rningsprosesser Kan fortelle hva som skjer nar kjgtt modnes og hvorfor vi gjgr dette, gjerne si noe om
MIDDELS ngdvendigheten av modning av kjgtt fra de forskjellige dyreslag

H@Y

Forklarer ssmmenhengen mellom kjgttets innhold av glykogen, pH og modningsprosess,
stresskjgtt —arsaker til dette




Nr.9

Kjenner til hvorfor kniver/verktgy ma slipes og er i stand til 3 vedlikeholdes/stale/polere
dette selv med noe veiledning

. . LAV
Slipe og vedlikeholde kniver og | Egenhendig kunne slipe og
annet relevant verktgy vedlikeholde kniver og annet
relevant verktgy Sliper og vedlikeholder kniven/verktgyet sitt ut i fra gjeldende grunnprinsipper og vet
MIDDELS viktigheten av a ha skarp redskap
Sliper og vedlikeholder/staler egen kniv slik at den er optimal for de arbeidsoperasjoner
som skal utfgres, utstyrsvalg —rette kniv til rette jobb, ser ssmmenhengen mellom
H@Y .
sikkerhet og skarp redskap
Nr. 10 Holder kniven rett og har rett arbeidshgyde men trenger noe veiledning
Vise godt handlag ved fgring av | Ferdighet og handlag LAV
kniv og andre redskaper HMS
Arbeider med en gjennomgaende god teknikk med rette grep om kniv/redskap, justerer
MIDDELS seg selv eller produktet til rett arbeidshgyde med de muligheter arbeidsplassen gir

H@Y

Kan fortelle om sammenhengen mellom ergonomi og egen helse og sikkerhet og
hvordan dette pavirker bedriftens gkonomi




Nr. 11 Vet hva begrepene IK-mat og CCP star for
LAV
Ivareta krav til hygiene, IK-mat
produktivitet og kvalitet i ccp
arbeidet Fglger bedriftens hygienebestemmelser og regelverk i alt arbeid og vet hva som er
MIDDELS bedriftens/avdelingens kritiske kontrollpunkter
Utfgrer sitt arbeid med godt tempo og god kvalitet og kan forklare hvordan IK-mat og
HBY kritiske kontrollpunkter innvirker pa egen arbeidssituasjon
Nr. 12 Stykker ned og skjeerer/sorterer etter standard skjema med veiledning
. . : LAV
Skjeere ned, stykke, utbeine, Praktisk utfgrelse av standard
tilskjeere, pusse og sortere stykning/skjaering
slaktet etter gjeldende Presenterer fine stykningsdeler og kan navngi disse, skjaerer og sorterer etter gjeldene
spesifikasjoner MIDDELS bestemmelser og skjeeremgnster(nasjonalt og bedrift)

H@Y

Har meget godt handlag og jobber med godt tempo, viser til god kvalitet hele veien pa
arbeid og produkter og har helhetlig forstaelse for gkonomien i sitt arbeid




Nr. 13 Kjenner til de viktigste standarder(eks. sorteringer)i pa egen arbeidsplass
. Lo . LAV
Forklare den gkonomiske og Standardisering og betydningen
produksjonsmessige av jevn kvalitet
betydningen av standardisering Kjenner til de mest vanlige produksjonskjgttsorteringer og stykningsdeler pa egen
MIDDELS arbeidsplass og hvordan bedriften sikrer at disse holder den kvalitet de skal ha
Forklarer hvorfor vi ma ha standardisering av produkter og fglgene av feil
HBY standardisering pa slakt, stykningsdeler, produksjonssorteringer
Nr. 14 Vet hvordan bedriften standardiserer produksjonskjgttet
_ I LAV
Analysere og korrigere Bruk av standardiseringsutstyr
produksjonskjgttet til gitte
standarder Kjenner til hvordan man i egen bedrift kan ta ut prgver og male fettinnhold i
MIDDELS produksjonskjgtt, i enkelte anlegg skal man ogsa kunne utfgre dette selv

H@Y

Utfgre standardisering av produksjonskjgtt pa egen hand og iverksette tiltak som ma
gjores for a oppna rett kvalitet.




Nr. 15 Kjenner til de emballasjetyper bedriften/avdelingen bruker daglig
) . ) LAV
Velge emballasje, pakkemetode | Pakking og merkeforskrift
og merking i henhold til
gjeldende regelverk Kjenner til bedriftens/avdelingens bruk av emballasje, pakkemetoder og merking og
MIDDELS utfgrer dette pa en tilfredsstillende mate ved behov
Kan fortelle om emballasjens egenskaper og hva som avgjgr valg av emballasje til
HBY produktene, kjenne til kravene i merkeforskriften og kunne etterleve disse.
Nr. 16 Vite hva sporing av produkter betyr
. . . . . LAV
Fglge gjeldende krav til sporing | Vite hva sporing av produkter
og merking betyr
Forteller hvorfor vi bgr kunne spore produkter opp i mot begrepet trygg mat
MIDDELS

H@Y

Belyser og drgfter de utfordringer egen bedrift har mht sporing av produkter og forteller
hvordan dette er lgst




Nr.1 Forteller hvilke system bedriften har for a opprettholde god kvalitet
Fglge kvalitetsstyringssystemer | Bedriftens LAV
og iverksette korrigerende tiltak | kvalitetsstyringssystemer
Utfgrer egne arbeidsoperasjoner etter gjeldende kvalitetskriterier og kan fortelle om
iktich .
MIDDELS viktigheten av a gjgre dette
Har inngdende kunnskap om kvalitetsstyringen i egen bedrift, hvordan dette er oppbygd
HBY og utfgrelse avviksbehandling og dokumentasjon ved behov
Nr. 2 Vet hva som er rene og urene soner pa arbeidsplassen, etterkommer og forstar dette
. . LAV
Folge gjeldende regelverk og Korrekt person- og vareflyt i
rutiner for hygienesoner, anlegget
persontrafikk og vareflyt Jobber og beveger seg etter bedriftens bestemmelser mht vare- og personflyt(trafikk),
MIDDELS forstar viktigheten av og evt. konsekvenser av brudd pa dette

H@Y

Har god forstaelse for betydningen av rett vare - og personflyt i anlegget, kan sette opp
flytskjema for produkter og forklare disse mht skiller mellom rene og urene soner




Nr.3

Mgter frisk og rein pa jobben og utfgrer tilfredsstillende skifte til korrekt arbeidsantrekk
og handvask etter gjeldende bestemmelser

Praktisere god personlig Kunne utfgre/praktisere LAV
hygiene og produksjons- og personlig og
naeringsmiddelhygiene i produksjonshygiene Kunne forklare hvorfor det er viktig med god personlig hygiene og produksjonshygiene
henhold til gjeldende regelverk og folgene av ikke a etterkomme dette
og kvalitetsstyringssystemer MIDDELS
Kunne lete opp og vise til gjeldende regelverk mht. hygiene i en kjgttbedrift, bade
HBY nasjonalt og bedriftens egne bestemmelser, hvem som har ansvar for kontroll og
overordnet kontroll av dette.
Nr. 4 Holder orden og system pa egen arbeidsplass, rydder vekk eget utstyr etter endt
arbeidsdag og varsler om utstyr er i uorden
Fglge rutiner for renhold, Kunne fortelle om renholds- og LAV
renholdskontroller og vedlikeholdsrutiner
forebyggende vedlikehold av Kan fortelle hvilke renholdsplaner bedriften har, evt. egne oppgaver, kontrollrutiner og
lokaler, maskiner og utstyr og frekvens(hvor ofte), ansvar for gjennomfgring.
gjgre rede for konsekvenser MIDDELS
ved avvik
Kunne redegjgre for hvem som har hovedansvaret for renholdsplaner og vedlikehold i
HBY bedriften, er i stand til & vurdere om systemet er godt nok, kommer med forslag til

forbedringer




Nr.5 Etterlever bestemmelser om bedriftens urene og rene soner/arbeidsoperasjoner
Skille mellom rene og urene Arbeide etter bestemmelser om LAV
arbeidsoperasjoner, foreta urene og rene
rutinemessig sterilisering av soner/arbeidsoperasjoner Skiller mellom rene og urene arbeidsoperasjoner, foretar rutinemessig sterilisering av
kniv og annet utstyr som MIDDELS kniv og annet utstyr ved behov
bergrer rent kjgtt ved endring
fra uren til ren
arbeidsoperasjon Forklarer hva som skjer ved sterilisering av kniv, temperaturkrav og hvorfor
HBY toknivsmetoden er innfgrt
Nr. 6 Kan si noe om hva som menes med saerskilt risikofylt materiale
LAV
Fglge fastsatte rutiner i Vet hva som menes med
forbindelse med handtering av | begrepet SRM
saerskilt risikofylt materiale Tar hensyn til og behandler SRM -avfall etter bedriftens gjeldende bestemmelser og krav
MIDDELS

H@Y

Forklarer hvorfor vi har innfgrt bestemmelser mht SRM -avfall og behandling og
ufarliggjgring av dette




Nr.7 Forteller hva vi mener med forurensing av kjgtt under arbeidet
Foreta ngdvendige Korrigerende tiltak ved fysisk LAV
korrigerende tiltak under forurensing av kjgttravarer og
skjaereProsessen og hindrfe behan.dling av smittefarlig Redegjor for de viktigste tiltak hver arbeidstaker og bedriften skal iverksette nar kjgtt
spredning av forurenset kjgtt materiale forurenses eller det oppdages forhold med kjgttravaren som kan betegnes som
og smittefarlig materiale MIDDELS | ¢ ittefarlig materiale
Er klar over og kan drgfte hvilke konsekvenser feil behandling av forurenset kjgtt og
HBY smittefarlig materiale kan fa for enkeltpersoner og bedriften og ser de gkonomiske
konsekvenser av dette
Nr. 8 Vet hvordan man skal jobbe for & unnga organisk utslipp fra egen skjaerebedrift
Utfgre arbeidet slik at minst Vet hvordan man skal jobbe for LAV
mulig organisk materiale d unngd organisk utslipp fra en
slippes ut i det ytre miljpet skjeerebedrift Jobber pa en slik mate at organisk avfall reduseres til et minimum og etter bedriftens
MIDDELS retningslinjer og bestemmelser pa dette omradet
Redegjgr for de utfordringer slakter i- og skjeerebedrifter har mht utslipp av organisk
HBY avfall, hva som menes med dette og hvilke konsekvenser utslipp kan fa for miljget bade

lokalt og globalt




Nr.9

Delta i arbeid med a bekjempe
insekter og andre skadedyr og
folge rutinene pad omradet

Unnga insekter og skadedyr

Vet hva som er de vanligste insekter og skadedyr i bedriften og hvordan vi skal unnga
disse

LAV
Folger de tiltak som har med bekjempelse av insekter og skadedyr a gjgre og vet hvorfor
MIDDELS vi skal det
Redegjor pa en god mate hvilke tiltak bedriften har for a bekjempe insekter og skadedyr,
HBY vet om de vanligste sykdommer som kan forarsakes av darlig kontroll pa dette omradet

og hva som er de stgrste utfordringene i egen bedrift og bransje




Nr.1

Gjgr jobben sin uten at det gar ut over arbeidsmiljget og produktiviteten

Drgfte sammenhenger mellom | Ser sammenhengen mellom LAV
produktivitet, kvalitet og internt | arbeidsmiljg, kvalitet og
arbeidsmiljg produktivitet Er en arbeider som glir godt inn i arbeidsmiljget, er punktlig, har en god kvalitet pa sitt
i j ffekti
MIDDELS arbeid og jobber effektivt
Drgfter ssmmenhengen mellom forholdene arbeidsmiljg, kvalitet og produktivitet, vet
HBY hva som menes med begrepene og hvordan dette innvirker pa totalgkonomien i
bedriften
Nr. 2 Forteller enkelt om egen bedrift sin plass og betydning i lokalsamfunnet
_ . . . LAV
Drgfte bransjens Skjgnner hvilken betydning
rammebetingelser og egen bedrift/arbeidsplass har i
bedriftens plass i samfunnet samfunnet Forteller hva som menes med rammebetingelser for sin bedrift og hva som er de
MIDDELS viktigste for at bedriften skal kunne eksistere

H@Y

Redegjor for endringer i rammebetingelser over ar for bransjen og hvordan politikk
innvirker pa disse




Nr.3 Vet litt om hvilke rettigheter en kunde av bedriften har mht klage pa produktene

. . . . . . LAV
Gjgre rede for innholdet i Kjenner til regelverk/kjgpsloven
relevant nasjonalt og mht forbrukerrettigheter og
internasjonalt regelverk om klage Vet hva som menes med forbrukerrettigheter og plikter iflg. regelverk og kan gi
forbrukernes rettigheter o k | 3

! g g MIDDELS eksempler pa dette
plikter, herunder regler om
klageadgang

Gjgr rede for innholdet i relevant nasjonalt og internasjonalt regelverk om forbrukernes
HBY rettigheter og plikter, herunder regler om klageadgang

Nr. 4 Vet hva som skal sta pa produktmerkingen pa egne produkter
Gjgre rede for forbrukerkrav til | Kjenner til produktmerking for LAV
produktmerking og a ivareta matvaretryggheten
matvaretrygghet og gjeldende Forteller hvordan bedriften har lagt opp sitt arbeid mht produktmerking og
regelverk for dette MIDDELS matvaretrygghet og vet hvordan enkel sporing av produkter kan gjennomfgres i egen

bedrift

H@Y

Gjgr rede for forbrukerkrav til produktmerking og matvaretrygghet og gjeldende
regelverk for dette




Nr.5 Forteller hva som er de viktigste sesonger for bedriften
. 2 . LAV
Forklare hvordan ulike Sesonger pa egen arbeidsplass
sesongvariasjoner pavirker
rastofftilgangen og Kjenner til variasjonen i produksjon pa grunnlag av ravaretilgang og hva bedriften og
roduktetterspgrselen i j 3 utj
p po MIDDELS bransjen gjgr for a utjevne dette
Forklarer hvordan ulike sesongvariasjoner pavirker rastofftilgangen og
HBY produktetterspgrselen, vet hvilke hensyn bonden som produsent tar mht levering av
slaktedyr
Nr. 6 Kjenner til de tre hovedmarkedene for sine produkter
. . LAV
Gjgre rede for industri-, Kjenner til de tre
storkjpkken- og hovedmarkedene for sine
forbrukermarkedets behov for produkter Forteller hvilke produkter i egen produksjon som gar mest til de tre hovedmarkedene og
ulike produkter og tjenester MIDDELS leveres til interne og eksterne kunder

H@Y

Gjgr rede for industri-, storkjokken- og forbrukermarkedets behov for ulike produkter og
tjenester og hvordan egen bedrift jobber for a tilfredsstille dette




Nr.7 Utfgrer sine arbeidsoppgaver mht a fa god utnyttelse av slaktet med noe veiledning

. . . e £ . LAV
Gjennomfgre registreringer, Jobber for a fa optimalt utbytte
forklare og analysere ngkkeltall | av ravaren/slaktet
og a.mvende nga.kkt?ltall for Utfgrer sitt arbeid pa en slik mate at rdvaren utnyttes optimalt mht kvalitet og verdi pa
optimal nedskjeering MIDDELS stykningsdeler og produksjonssorteringer og giennomfgrer alle palagte registreringer

Redegjor for alle palagte registreringer som skal gjgres, forklarer og analyserer ngkkeltall
HBY og anvender ngkkeltall for optimal nedskjzering
Nr. 8 Vet hvilke stykningsdeler og sorteringer som har stgrst og minst verdi
N . LAV
Beregne utbytteprosenten og Kalkyleskjeering og driftskontroll
verdien av de enkelte delene av
slaktet Deltar i kalkyleskjeering og jobber etter skjema for dette og kan si hvorfor bedriften
MIDDELS driver med dette

H@Y

Er i stand til 8 beregne utbytteprosenten og verdien av de enkelte delene av slaktet ved
hjelp av kalkyleskjeering




Nr.9

Ser enkelt sammenhengen mellom marked og produksjon/skjeeremgnster

Drgfte forholdet mellom Vet at markedet bestemmer LAV
markedets behov og en optimal | skjeeremgnster
skjeeregkonomi Kjenner til hvordan markedet bestemmer hva bedriften skal produsere, viktigheten av a
MIDDELS opprettholde god kvalitet for a fa en god skjaeregkonomi
Drogfter forholdet mellom markedets behov og en optimal skjeeregkonomi i egen bedrift
HBY og ser behovet for a styre lagerbeholdning
Nr. 10 Forholder seg til sine “kunder” pa en grei mate.
Drive profesjonell Vet hva vi mener med god LAV
kundebehandling kundebehandling
Kjenner til alle kunder for egne produkter og vet hva som skal til for & behandle disse pa
MIDDELS en god mate, kjenner til servicebegrepet
Utfgrer i den grad det er ngdvendig en meget god pa kundebehandling i sin aktivitet og
HBY virksomhet og kan redegjgre for de viktigste momenter for profesjonell

kundebehandling




Nr. 11 Kjenner til mattilsynets oppgaver i egen bedrift
_ I . LAV
Gjgre rede for Vet hvilke tilsynsmyndigheter
tilsynsmyndighetenes oppgaver | som er pa egen arbeidsplass og
og virkeomrader i bedriften deres oppgave Kjenner til mattilsynet, arbeidstilsynet og aktuelle sertifiseringstilsyn(EU-godkjenning) og
MIDDELS redegjgr for de viktigste oppgaver for disse
Kan fortelle hvorfor vi har tilsynsmyndigheter, hvilke og oppgaver for disse og kan
HBY redegjgre for de viktigste rutiner og prosedyrer bedriften har for a tilfredsstille kravene
til disse
Nr. 12 Vet hva begrepet HMS star for og falger bedriftens bestemmelser for dette
. o LAV
Folge gjeldende regelverk for Vet hva begrepet HMS star for
helse, miljg og sikkerhet og
bruke verneutstyr Felger gjeldende regelverk for helse, miljg og sikkerhet og bruker pdbudt verneutstyr
MIDDELS

H@Y

Redegjgr godt for hvordan et godt HMS -arbeid pavirker bedriftens gkonomi




Nr. 13

Utfgre arbeidet i trad med
ergonomiske prinsipper

Arbeidsstillinger og ergonomi

LAV

Jobber ergonomisk riktig pa sin arbeidsplass

MIDDELS

Utfgrer arbeidet i trad med ergonomiske prinsipper og forteller hvorfor dette er viktig

H@Y

Forklarer hvorfor det er viktig a tenke ergonomi, ser sammenhengen mellom dette og
belastningsskader/sykmeldinger og hvordan dette virker pa bedriftens gkonomi




