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Velkommen til webinar den 28.april

Motsmarte valg: Reduwsere matsyvunn - gode eksempler o
fro. kontne og skole/SFO

Velkommen ved Frida Ekstrom, Nettverk Lavutslipp Trgndelag
Hva er matsvinn: utfordrlnger og lgsninger, ved Hanne Mork
Hamre i Framtiden i vare hender Trgndelag

Godt eksempel: Kjaesjasup, utgangsdatomat og butikksamarbeid,
eIevhJeIp og valgfag ved Meraker skole, ved Ann Karin Brenntrg i

Meraker kommune
Godt eksempel: Kutt Matsvinn i kantinevirksomhet, ved Eskild

Josten | ISS .
Tid til a stille spgrsmal eller dele erfaringer



KUTT MATSVINN

Prosjektbeskrivelse — ISS - Kuttmatsvinn

Onsdag xx.4 / Eskild Josten - Matfaglig ansvarlig - ISS

MATSVINN




ISS - KUTTMATSVINN 2020

Som den stgrste kantineaktgren i det norske markedet er det viktig at vi tar matsvinn pa alvor og

engasjerer oss gjennom hver og en av vare kantiner. Derfor forplikter vi oss til & fortsette dette arbeide
fremover. Bade for a ytterligere redusere matsvinnet i var organisasjon, men ogsa for a forankre
viktigheten av 8 hver dag jobbe med & redusere matsvinnet hos vare ledere og medarbeidere. Med
nesten 500 serveringssteder gir vi oss ikke fgr vi har alle vare serveringsteder med oss, til 8 bade
registrere matsvinnet, men ogsa aktivt delta i forankringen og engasjementet om det a bli en
matredder.



HVA ER KUTT MATSVINN?

KuttMatsvinn2020 handlet om & redusere matsvinnet med 20 prosent innen 2020, med et overordnet mal om 3
bidra inn i arbeidet med a na FNs baerekraftmal 12.3.

Arbeidet om a halvere matsvinnet fortsetter frem mot 2030

Unikt bransjesamarbeid som skal samle hele verdikjeden om et felles mal - redusere matsvinnet.

Matvett er mat- og serveringsbransjens satsning for a forebygge matsvinn i matindustrien. Matvett har veert
prosjektleder for KuttMatsvinn2020

Malsetting at 50% av serveringsbransjen skal veere med

NN BB scandic AT
NG meGoppen ASKO ‘ T -

bima lrmr NOBEL ]| C @

L e MOLDE KOMMUNE CARI'.’SON @1
=) Service ‘= Reiseliv MAT&DRIKKE AS m : tOgsServiC®  Rezibor ]

Innkjgpskjeden Glomstua Omsorgssenter Oulo ko



KUTT
MATSVINN

2030

Serveringsbransjen har tatt grep om matsvinnet

KUTTMATSVINN 2030

«Det historiske samarbeidsprosjektet i serveringsbransjen, KuttMatsvinn2020, er avsluttet etter fire r.

Tilsammen har deltakerne som representerer over 2500 serveringssteder oppnddd en matsvinnreduksjon
pa 15 prosent eller 390 tonn, noe som tilsvarer 24 millioner kroner og 1400 tonn CO2 ekv.
Matvett fortsetter arbeidet med serveringsbransjen i 2021 og har inngdtt intensjonsavtaler med sentrale
aktgrer og innkjopskjeder i bransjen»

Se mer pa: https://www.matvett.no



https://www.matvett.no/

HVA HAR VI GJORT?

Som en av de fgrste i kantinemarkedet signerte vi
intensjonsavtalen KuttMatsvinn2020 allerede i 2017.
Vi er i dag om lag 250 kantiner som er registrerte og med i
ordningen.
Trent over 500 matreddere
God omtale for vart gode arbeid med kutt matsvinn
Vinner av «Beste kutt matsvinn 2020 bedrift»
Redusert en betydelig mengde matsvinn
Tallene for 2018 viser stgrre mengde matavfall enn 2020, derav en
sa hgy andel som 50% reduksjon
Tall for 2020 er frem til 1.mars, grunnet Covid-19

Ngkkeltall 2020 malt mot 2018:

2018 2020
Tallerkensvinn: 24 gram 13 gram
Buffetsvinn: 39 gram 20 gram

Totalt svinn: 81 gram 39 gram
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Karing av beste

KuttMatsvinn2020-
bedrift

Manedens matredder

* Mette Nygard Hawre

Denne uken delte @QMeieriene og jeg ut
Matredderprisen til de dyktige folkene pa kjokkenet til
ISS Nordea-huset. Her trylles salatrester om til lun salat
og de selger buffetrester gjennom konseptet «Redd en
retts. De har fullt fokus pa matredding! Gratulerer!

42% reduksjon

@ 155 Moray
Vit

Hurnet matoenn hes kande med &%

Serverte 2,1 tonn blomkalstilker

Wi bruker oversideuddamat ¥ Findus | vive kantiner

PRISER OG GOD OMTALE

Som en anerkjennelse pa vart gode arbeid
med 3 redusere matsvinnet, har vi blitt
hedret med priser og god omtale.
Vinner av «Beste kuttmatsvinn 2020
bedrift» - sammen med Equinor og
Scandic
Manedens matredder for desember 2019
til ISS Nordeahuset i regi av Q meieriene.
42% reduksjon pa ISS Telenor og karet til
ett av tre beste tiltak for 2018
I samarbeid med Findus brukte vi 2,1
tonn overskuddsmat (blomkalstilker) pa
vare kantiner



HVORDAN GJORDE VI DET?

Forskjellen pa matavfall & matsvinn?

Oppleering og veiledning av de ansatte

Bruke registreringsverktgyet WiseUpOnWaste — som verktgy fo

Hvordan komme i gang?

de ansatte til a registrere og synliggjgre matsvinnet

Kommunikasjon og informasjon til gjest

Samarbeid med kunde og leverandgrer

Tiltak




OPPLAERING

Omfattende oppleaering av ansatte — ukentlige Skype kurs store deler av 2018

Felles mail sendt ut med info om kurs, hvor bestille kommunikasjonsmateriell etc
Fokusere pa daglig veiing av matavfallet (WUOW app)

Daglig registrering av gjester

Definere forskjellen pa matsvinn og matavfall

Typiske arsaker til matsvinn

Vi utnevner Prosjektleder som vil ha det overordnede ansvaret for a lede, planlegge og
organisere arbeidet
Eksperten pa serveringsstedet vil ha en ngkkelrolle inn mot medarbeiderne

Medarbeideren gjennomfgrer malingene og kommuniserer ut til gjesten




OPPLARING AV ANSATTE

Viktig og avgjgrende med god opplaering av ansatte

Skype kurs, presentasjoner og e-laerings programmer

Viktig med tydelig og forstaelig informasjon om

Hva er matsvinn e ] e ]
Hvorfor er dette viktig
Hvordan jobber vi med dette S— ) [——

Lage veiledere som de kan benytte selv, som hjelper de med 3

vite hva de skal gjgre hvor og nar

- alt av matsvinn fra lager og

Oppfelging
Identifisere og iverksette tiltak

produksjon

- matsvinn fra gjest

Buffet — matsvinn fra servering
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fra

buffeten

tallerken
svinn

15 gram
tallerkensvinn
pr gjest

Totalt 12 kg

https://vimeo.com/269862293/892b0e96d4

KOMMUNIKASJON

Bevisstgjgring om temaet matsvinn
er viktig - ogsa overfor vare gjester.
Dette fordi vi star sammen om a na
malsettingen om & redusere mengde
matsvinn.

For a synliggjgre dette arbeidet for
vare gjester, kommunisere vi dette

daglig via infoplakater.


https://vimeo.com/269862293/892b0e96d4
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Synliggjgr at dere er med

VI KUTTER
MATSVINNET
MED 20 %
INNEN 2020!
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Synliggjor prosjektet for
dine ansatte




HVILKE ERFARINGER HAR VI GJORT?

Som den stgrste kantineaktgren er det klart at alt ikke g@r pa skinner. Med nesten 500 spisesteder og

over 1500 ansatte, er det ikke bare en mate a8 gjgre saker og ting pa. Det som vi tar med oss videre i
arbeidet med a redusere matsvinnet og hva som er vaert viktige leerdommer, er:

Aktivt delta i forankringen og engasjementet om det & bli en matredder.
Oppfelging av kantinen og de ansatte - gi tilbakemelding om utviklingen
Konkret og tydelig opplaering - gjentatt - ofte.

Tilgjengelig informasjon og materiell



© & hitps//www.trondelagfylke.no/vare-tienester/klima-og-miljo/klima2/konferanse-fra-gard-til-gaffel-matsmarte-valg2/ b w

Trandelag fylkeskommune Jobbe hos oss? Kontakt oss & Norsk v
Troondelagen fylhkentjielte
Sek i alt innhold jo
2 VA = N
VARE TJENESTER POLITIKK OM 0SS FINN ANSATT
Startside \are tienester Klima, milje og vannforvaltning Klima Webinarserie
] o ]
u
Webinarer: Fra gard til gaffel,
Velkommen til webinar den 17. nov kl. 12.30 - 13.45 .
Klima
Matsmarte valg: Folkehelse, trivsel og mat i skole, barnehage og VGS-kantina . o
Klimaomstilling >
Velkommen ved Frida Ekstrom, Nettverk Lavutslipp Trendelag
Innledning ved Oi trendersk mat og drikke, ved Kristine Rise: mat i et trendersk perspektiv Klimatilpasning >
Mat og maltidsglede med skolemadiltid i Trendelag, ved Liv Gystad, Fylkesmannen
Trondelag Utslippsreduksjon >
Godt eksempel i fra barnehagen: llabekken barnehage ved Anita Kvien
Godt eksempel i fra kantine: Meere landbruksskole ved Rita Natvig Fakta og forklaringer ?
Tid til Al
G 1 sporsmd Webinarserie >

Ingen pédmelding.

Delta direkte gjennom & trykke pé linken her nedenfor:

[7 Bli med i Microsoft Teams-maote
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Trendelag
fylkeskommune

trondelagfylke.no | fb.com/trondelagfylke



